
 

 

Prav® Ģpanielske Ģunky 
 
Jam·n  Serrano je tradiľn§ ģpanielska ģunka dozrievaj¼ca na vzduchu. Je hlavnĪm l§kadlom a ģpecialitou 
ģpanielskej kuchyne. Jej nezabudnuteœn§ chuŦ pripom²na ģpanielsku kl²mu, kde prebieha proces suģenia 
a zrenia, v závislosti od druhu prasiat. Ľ²m je zrenie dlhģie, tĪm sa st§va ģunka lahodnejģou a chutnejģou. Na 
svoje si pr²du menej n§roľn² konzumenti ăJamón Serranoò aĥ po kulin§rov obœubuj¼cich lahodn¼ ģunku ăJamón 
Bellotaò.  
 

 
Jamón Serrano ð stehno z bielych prasiat, ktoré sa suģ² na 
vzduchu a zrie od 12 do 18 mesiacov. Predn§ ľasŦ stehna 
ăPaletaò v§ĥi 4-5 kíl. Zadn® stehno je moĥn® zak¼piŦ 
s kosŦou okolo 7 kg ale taktieĥ vykosten® okolo jedn®ho 
kila.                    
 
Jamón Ibérico ðstehno z prasiat ľierneho iberského plemena 
(Pata Negra), na vzduchu sa suģ² okolo 24 mesiacov. 
Oģ²pan® sa voœne kŞmia  bylinami, hœuzami, plodmi, 
ĥaluňmi a v poslednej fáze sú dokrmované krmivom. 
MoĥnosŦ zak¼penia ăPaletyò ako aj zadnej ľasti stehna 
s kosŦou aj bez kosti. 

                                           

   

 
Jamón Bellota ð stehno z prasiat ľierneho ibersk®ho 
plemena (Pata Negra), ktor® sa suģ² na vzduchu 36 
mesiacov a oģ²pan® sa voœne pas¼ na l¼kach a pasienkoch 
ako iberske oģ²pan®, na rozdiel od nich vģak nie s¼ 
dokrmované. V ponuke nájdete produkty prednej ľasti ako 
aj zadnej ľasti s kosŦou a bez kosti. 

 

                     
 

 

 
SpoloľnosŦ Serrano-schinken.net pon¼ka najkvalitnejģie suģen® ģunky jam·n serrano ako aj ňalģie 

ģpanielske produkty. Vģetky pon¼kan® vĪrobky jam·n serrano pochádzajú z hornatej oblasti Castilla y León , z 
oblasti Guijuelo ð Salamanca a z Cord·by, kde sa dodnes uchov§va trad²cia konzervovania oģ²panĪch. Ich 
mªso sa ģpeci§lne suģ² na ľerstvom vzduchu v miestnych horách a dod§va ģunk§m nezabudnuteœn¼ pr²chuŦ.  

 
Kontakt:  Mgr. Andrea Miklasová, info@serrano-schinken.net, 0911/123465 

 



 

 

 
 

 

NAJPREDćVANEJĢIE ģpanielske produkty na Slovensku: 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Paleta Serrana Gran 
Reserva 

 
Cena: 5,90 EUR/kg 

 
 

Jamón Serrano 
 

Centro Jamón Serrano  
 

Cena: 12,99 EUR/kg 

 
 

Jamón Ibérico Recebo 

Jamón Ibérico Bellota 
 

Cena: 49,99 EUR/kg 

 

 
Cena: 9,99 EUR/kg  Cena: 24,99 EUR/kg  
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Chorizo Ibérico 
cca. 500 g. (klobása) 

 
Cena: 9,99  EUR/kg 

 
 

Salchichon Ibérico 
cca.500 g. (saláma) 

 

Manchego Ovľí Syr 
Rozmarín (ovľ²-

kravský syr) 
 

Cena: 15,90  EUR 

 
 

Aceite de Oliva Virgen 
extra (olivový olej) 

Jamonero (stojan na 
ģunky) 

 
Cena: 16 EUR 

 

 
Cena: 9,99  EUR/kg  Cena: 13,49  EUR/2,5 l  
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Ponukový list 
 

 

 

Paleta (predná ļasŠ): 
 

 
 

Paleta Jamón Serrana ..éééééééé....é..... 5, 90  ú/kg 

 
 

Paleta Ib®rica éé.................................................. 14,49 ú/kg 

 
 

Paleta Ib®rica Bellota .éééééééé....éé. 19,99 ú/kg 

 

 

 

 

 

 



Jamón Serrano (zadn§ ļasŠ): 
 

 
 

Jamón Serrano ñgran Reservaò............................... 9,99 ú/kg 

Bez kosti: 

Jamón Serrano ........................................................ 12,99 ú/kg 

 

Jamón Ibérico  

 

 

Novinka! 

 
 

 

Jamón Ibérico de Recebo.........................................24,99 ú/kg 

Jam·n Ib®rico Bellotaééééééé.............é.34,99 ú/kg 

 

Bez kosti: 

Jamón Ibérico Bellota é........................................ 49,99 ú/kg 

 

 

 

Údeniny 

 

 

 
 

Lomo Embuchado ................................................... 15,99 ú/kg 

(chrbtov§ ļasŠ) 

 
Chorizo Ibérico 

 

Chorizo Ibérico, 300 gr. .......................................... 3,50 ú/1ks  

Salchichón Ibérico, 300 gr. ..................................... 3,50 ú/1ks 


